Pigtek, 30 grudnia

Przyjazd gosci od godz.14.00 do hotelu Bufet szwedzki na zimno:
Godz. 18.00 - kulig z pochodniami i kapelg kaszubska Suréwka z pomidora z cebulka w oliwie z oliwek
Ognisko, kietbaski, grzaniec kaszubski Surowka z biatej kapusty
Ok. godz.21.00 - powrot z kuligu do Mini Browaru Ogodrek kiszony
na zabawe integracyjng Smalec swojski ze skwarkami
Masto tradycyjne i czosnkowe

Bufet szwedzki na ciepto: Pieczywo rézne

Skrzydetka z kurczaka na ostro Napoje 1 litr /os

Zeberka w sosie BBQ Piwo z naszego browaru 2 kufle 0,4l/0s

Biata kietbasa z cebulka godz. 24:00 - zakornczenie

Ziemniaki po kaszubsku
Zasmazana biata/czerwona kapusta
Barszcz czerwony

Sobota, 31 grudnia

Godz. 9:00 - 11:00 - sniadanie dla gosci hotelowych w formie bufetu szwedzkiego
Godz. 12:00 - zwiedzanie obiektow CEPR z przewodnikiem

Godz. 14:00 - obiad w Sali Kamiennej

Menu:

Zupa: zurek staropolski z jajkiem

Drugie danie: kaszub, zapiekane ziemniaki, bukiet warzyw z mastem migdatowym
Deser: szarlotka z lodami lub lody z bakaliami

Soki : jabtkowy, pomarancza, czarna porzeczka

Woda niegazowana z cytrynga, kawa, herbata bez ograniczen

Godz. 16:00 - 18:00 — wizyta w Tobaczniku; miejscu poswieconemu kaszubskiej
tabace gdzie przy lampce czerwonego wina stuchamy opowiesci o historii tego
specyfiku oraz degustujemy jej réznych gatunkow.

Sy \ W e S te r ! Bufet szwedzki na zimm.: godz. ﬂu{]

Duet pstraga z tososiem w winnej galaretce

Godz. 20.00 - Bal z DJ w Sali Promocji Regionu Wedzony pstrag, wegorz oraz terrina z tososia
Przystawka: bruschetta Selekcja swojskich wedlin (pasztet staropolski

z zurawing, schab wolno gotowany ze iliwka,
karkéwka pieczona z czosnkiem i ziotami, selekcja

Zupa: borowikowa z tazankami
Drugie danie: tosos Wellington na dzikim ryzu

trzech kietbas)
Z sosem cytrynowym Drobiowy zawijaniec z feta i suszonym
‘ _ pomidorem
Bufet S_IWEdel na EIEP*C_' godz 22.00 o Platki rostbefu z sosem chrzanowym
Grillowany sznycel z indyka w sosie winno-smietanowym Caprese

Karkowka w sosie mysliwskim
Roladki z soli atlantyckiej na smietanowym szpinaku
Dorsz na porach z podgrzybkami

Satatka Grecka, Cesarska, Nicoise
Pieczywo rozne, masto tradycyjne oraz

0rszna | : : czosnkowe

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem Ogérki kiszone

Ryz szafrannwy Smalec swojski ze skwarkami
Ratatouille

Bufet z deserami godz. 22.00
Panna Cotta z jagodami
Creme brulee
Mus czekoladowy
Tiramisu
Parfait malinowy

Po pétnocy dla wszystkich gosci bogracz

MNapoje: 1,5 lfos. (woda niegazowana z cytryna, sok jablkowy,
pomaranczowy, czarna porzeczka), 2 lampki wina musujacego;
0,51 wodki na pare.

Baktazan z sosem pomidorowym zapiekany mozzarellg

Niedziela

Godz. 10.00 - 13.00 - Noworoczne sniadanie dla gosci

hotelowych w formie bufetu szwedzkiego

Godz.13.00 - Noworoczny Koncert na :
Najwiekszym Fortepianie Swiata ok EJ b

Obiad godz. 14.00 Sala Kamienna sZam an aw 6

Menu : Trzy dn‘ p cena zawiera dwa noclegi y 50 Z'b’
Zupa: cebulowa z grzanka serowq

Drugie danie: pierogi z kapustg i grzybami

Deser: sernik na sosie ze Swiezych malin

Bal Sylwestrowy - 300 zt/0s. + nocleg



