
Wigilie
Firmowe



MENU WIGILIJNE W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA I – Cena 50 zł/os

Zakąski zimne:

(6 zakąsek do wyboru)
Karp w galarecie 

Dorsz mielony w galarecie
Ryba po grecku

Śledź po kaszubsku
Śledzik smażony w zalewie octowej
Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Sałatka śledziowa z ziemniakami
Schab ze śliwką

Schab z morelą opiekany w majeranku
Plastry pieczonej piersi indyczej z domową żurawiną

Dania gorące:

Barszcz z uszkami lub zupa grzybowa
Karp smażony

Pierogi z kapustą i grzybami
Pierogi z dynią w sosie waniliowym

Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i rozmarynem
Groch z kapustą

Desery:

Sernik , Makowiec
Kluski z makiem

MENU WIGILIJNE W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA I – Cena 50 zł/os

Zakąski zimne:

(6 zakąsek do wyboru)
Karp w galarecie 

Dorsz mielony w galarecie
Ryba po grecku

Śledź po kaszubsku
Śledzik smażony w zalewie octowej
Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Sałatka śledziowa z ziemniakami
Schab ze śliwką

Schab z morelą opiekany w majeranku
Plastry pieczonej piersi indyczej z domową żurawiną

Dania gorące:

Barszcz z uszkami lub zupa grzybowa
Karp smażony

Pierogi z kapustą i grzybami
Pierogi z dynią w sosie waniliowym

Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i rozmarynem
Groch z kapustą

Desery:

Sernik , Makowiec
Kluski z makiem



MENU WIGILIJNE W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA II – Cena 70 zł/os

Zakąski zimne:

(8 zakąsek do wyboru)
Karp w galarecie 

Dorsz mielony w galarecie
Ryba po grecku

Śledź po kaszubsku
Śledzik smażony w zalewie octowej

Tradycyjna polska sałatka jarzynowa
Sałatka śledziowa z ziemniakami

Schab ze śliwką
Schab z morelą opiekany w majeranku

Plastry pieczonej piersi indyczej z domową żurawiną

Dania gorące:

Barszcz z uszkami lub zupa grzybowa
Karp smażony

Pierogi z kapustą i grzybami
Plastry pieczonej piersi indyczej z sosem z owoców leśnych 

Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i rozmarynem
Groch z kapustą

Desery:

Sernik
Makowiec

Pieczone jabłko w cieście francuskim z bakaliami

MENU WIGILIJNE W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA II – Cena 70 zł/os

Zakąski zimne:

(8 zakąsek do wyboru)
Karp w galarecie 

Dorsz mielony w galarecie
Ryba po grecku

Śledź po kaszubsku
Śledzik smażony w zalewie octowej

Tradycyjna polska sałatka jarzynowa
Sałatka śledziowa z ziemniakami

Schab ze śliwką
Schab z morelą opiekany w majeranku

Plastry pieczonej piersi indyczej z domową żurawiną

Dania gorące:

Barszcz z uszkami lub zupa grzybowa
Karp smażony

Pierogi z kapustą i grzybami
Plastry pieczonej piersi indyczej z sosem z owoców leśnych 

Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i rozmarynem
Groch z kapustą

Desery:

Sernik
Makowiec

Pieczone jabłko w cieście francuskim z bakaliami



MENU WIGILIJNE ZASIADANE
PROPOZYCJA I – Cena 80 zł/os

Przystawka zimna:
Karp w galarecie, Śledzik smażony w zalewie octowej, Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Przystawka ciepła:
Mix pierogów tradycyjnych, wykwintnych oraz słodkich

Zupa:
Barszcz czerwony z uszkami lub Zupa grzybowa z ziołowymi kluseczkami

Danie główne:
Karp smażony na kapuście z grochem, ziemniaki z koperkiem

lub
Dorsz w sosie kaparowym, mini ziemniaczki z koperkiem, mix sałat z dresingiem

Deser:
Domowy sernik

MENU WIGILIJNE ZASIADANE
PROPOZYCJA I – Cena 80 zł/os

Przystawka zimna:
Karp w galarecie, Śledzik smażony w zalewie octowej, Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Przystawka ciepła:
Mix pierogów tradycyjnych, wykwintnych oraz słodkich

Zupa:
Barszcz czerwony z uszkami lub Zupa grzybowa z ziołowymi kluseczkami

Danie główne:
Karp smażony na kapuście z grochem, ziemniaki z koperkiem

lub
Dorsz w sosie kaparowym, mini ziemniaczki z koperkiem, mix sałat z dresingiem

Deser:
Domowy sernik



MENU WIGILIJNE ZASIADANE
PROPOZYCJA II – Cena 100 zł/os

Przystawka zimna:
Karp w galarecie, Śledzik smażony w zalewie octowej, Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Przystawka ciepła:
Mix pierogów tradycyjnych, wykwintnych oraz słodkich

Zupa:
Barszcz czerwony z uszkami lub Zupa grzybowa z ziołowymi kluseczkami

Danie główne:
Filet z sandacza na ziemniaczanych rosti, roszponka, sos borowikowy

Deser:
Domowy sernik

oraz
Lody z owocami

MENU WIGILIJNE ZASIADANE
PROPOZYCJA II – Cena 100 zł/os

Przystawka zimna:
Karp w galarecie, Śledzik smażony w zalewie octowej, Tradycyjna polska sałatka jarzynowa

Przystawka ciepła:
Mix pierogów tradycyjnych, wykwintnych oraz słodkich

Zupa:
Barszcz czerwony z uszkami lub Zupa grzybowa z ziołowymi kluseczkami

Danie główne:
Filet z sandacza na ziemniaczanych rosti, roszponka, sos borowikowy

Deser:
Domowy sernik

oraz
Lody z owocami



Wszystkie powyższe zestawy menu podawane są z pieczywem i masłem,
kawą i herbatą, wodą oraz kompotem z suszu. 

Na powitanie przygotowany jest opłatek.
Wszystkie podane ceny są cenami netto.

Do usług gastronomicznych doliczany jest serwis 5%.

Wszystkie powyższe zestawy menu podawane są z pieczywem i masłem,
kawą i herbatą, wodą oraz kompotem z suszu. 

Na powitanie przygotowany jest opłatek.
Wszystkie podane ceny są cenami netto.

Do usług gastronomicznych doliczany jest serwis 5%.

CENTRUM SPORTU I REKREACJI
ZIELONA BRAMA  w PRZYWIDZU

83-047 Przywidz, ul. Gdańska 26
Tel: /58/ 300 13 36 Kom: /0/ 510 213 209

przywidz@zielonabrama.com.pl

WWW.ZIELONABRAMA.COM.PL


