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Wyroby 100% naturalne i ekologiczne. Wytwarzane przez naszego Szefa
Kuchni w restauracyjnej masarni. Przygotowywane ze 100% miesa od
sprawdzonych hodowcow. Dla smaku uzyliSmy naturalne mieszanki ziolowe
oraz przyprawy . Bez konserwantow, sztucznych barwnikow i ulepszaczy

Kochani ! W tych trudnych czasach zachecamy do

#zostanwdomu

dlatego nie wybieraj sie do supermarketow, unikaj kolejek w sklepach. Nie
czekaj i zamow bez opuszczania bezpiecznego domu!. Wedle potrzeb
przygotujemy dania w Panstwa naczyniach.
Zamoéwienia mozna skladaé
e-mail : restauracja@piwnicarajcowgdansk.pl
lub telefonicznie : 607 440 808

1. Pierogi z kaczki 1007%- 1kg / 48 zi

2. Pot kaczki pieczonej w jabikach 1

pomaranczach 36 zi

3. Karkowka wolnopieczona w czosnku

z sosem pieczeniowym 39 zt -1 kg

4. Bigos mysliwski z miesem kietbasg

z wlasnej masarni i grzybami 39 zt /1 kg

Szukasz kietbas 1 wedlin do wielkanocnego koszyka?
Sprawdz co przygotowalismy na nastgpney stronie



1.biata kietbasa surowa z Piwnicznej masarni od 40 zt —kg
92.kietbasa Zywiecka Rajcow - 100g/7 z}
3.kietbasa Krakowska Rajcow - 100g/7z1
4.kietbasa z kija - 100g/7 zi

5.kietbasa ,chorizo” suszona - 100g/7 zt
6.schab dtugo dojrzewajacy - 100g/8 zt
7.szynka wedzona - 100g/8 zt

8.baleron wedzony - 100g/7 zi

9.salceson ozorkowy biaty lub czarny- 100g/5z1
10.kaszanka domowa - 100g/ 6 zi
11. pasztet wieprzowy - 100g/5 zt

Lipne pyeleqsl

1. Schab pieczony ze sliwka lub morelami 39 zi/kg
2. Szynka pieczona z sosem tatarskim 45 zi/kg

3. Satatka jarzynowa z burakiem i sledziem 29 zt/kg
4. Terina rybna 45 zl/kg

5. Tymbaliki drobiowe 19 zt /kg
6. Jajka faszerowane past3 z tososia wedzonego 1,8 zt/pot jajka

Lapy

1. Barszcz bialy na zakwasie zytnim 1 bialg kietbasg 24z1/0,51
2. Consome z kaczki z kluseczkami domowej roboty z szarpanym
miesem 1 warzywami 16 zt /0,51

Desety

1.Sernik wiedenski na kruchym spodzie ok 2 kg-65 z1 SRR .
Wedle potrzeb przygotujemy dania na Panstwa

naczyniach.Zamowienimozna sktadace-mail za
posrednictwem:

restauracja@piwnicarajcowgdansk.pllub
telefonicznie : 607 440 808



