GARMAZ SWIATECZNY 21

| PAKIET / 1-2 OSOBY / 209 zt brutto

Po6tmisek przekasek (wyporcjowane z dekoracja):

Filet z pstraga teczowego w galarecie — 70/50¢g — 2 porcje

Schab pieczony w aromatycznych ziotach — 100g

Pieczona rolada z indyka ze Sliwkami namaczanymi w wisniowce — 150g
Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem - 150g

Sos musztardowo zurawinowy - 100g

Zimne:
Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g — 2 porcje
Klasyczne Sledzie marynowane w oleju z cebulka - 150g

Do zagrzania:

Wigilijna zupa borowikowa z rozmarynem (z kluskami) - 1000ml

Pierogi z kapusta i grzybami - 10 sztuk

Wolno pieczona szynka wieprzowa w sosie grzybowym - 120g/50 - 2 porcje

Il PAKIET / 2-3 OSOBY / 409 zt brutto

Po6tmisek przekasek (wyporcjowane z dekoracja):

Filet z pstraga teczowego w galarecie — 70/50g — 4 porcje

Schab pieczony w aromatycznych ziotach — 150g

Rolada z kaczki faszerowana kasza, rodzynkami i podrobami — 150g

Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem -150g

Rolada z fileta drobiowego nadziewana musem ze szpinaku i suszonego pomidora — 150g
Sos musztardowo zurawinowy 100g

Zimne:
Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g — 3 porcje
Klasyczne Sledzie marynowane w oleju z cebulka - 200g

Do zagrzania:

Wigilijna zupa borowikowa z rozmarynem (z kluskami) - 1000ml

Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem - 1000ml

Pierogi z kapusta i grzybami - 20 sztuk

Pieczona kaczka faszerowana jabtkami i tymiankiem - 1 szt. - 1,4kg

Duszone policzki wotowe w sosie naturalnym z cz. winem i rozmarynem - 120g/50g — 3 porcje

I1l PAKIET / 4-6 OSOB / 799 zt brutto

Po6tmisek przekasek (wyporcjowane z dekoracja):

Filet z pstraga teczowego w galarecie — 70/50¢g — 4 porcje

Rolada z karpia z bakaliami - 200g

tosos w ztocistej galarecie — 70/50¢g — 4 porcje

Schab pieczony w aromatycznych ziotach — 200g

Rolada z kaczki faszerowana kasza, rodzynkami i podrobami — 300g

Pasztet z gesi z dodatkiem zurawiny z pestkami dyni - 300g

Rolada z fileta drobiowego nadziewana musem ze szpinaku i suszonego pomidora — 200g
Sos musztardowo zurawinowy - 200g

Sos tatarski - 200g

Zimne:

Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g — 4 porcje

Klasyczne Sledzie marynowane w oleju z cebulka - 400g

Sledzie pod pierzynka z buraczkami i jajkiem — 70/50¢g - 4 porcje

Do zagrzania:

Zupa grzybowa na suszonych grzybach z wiejska Smietana - 1500ml

Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem - 1500ml

Pierogi z kapusta i grzybami - 30 sztuk

Pieczona kaczka faszerowana jabtkami i tymiankiem -1 szt. - 1,4kg

Duszone policzki wotowe w sosie naturalnym z cz. winem i rozmarynem 120g/50¢g — 4 porcje
Zrazy z boczkiem, cebula i kiszonym ogérkiem w sosie naturalnym —120/50¢g — 4 porcje

Zamowienia przyjmujemy do 17.12 do godz. 16:00 (handlowy@amberside.pl / 784 926 284).
Odbiér osobisty mozliwy w dniu 23.12. w godz. 14:00 — 18:00.
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GARMAZ SWIATECZNY 21

MIESA PIECZONE:

Schab pieczony w aromatycznych ziotach —100g — 9 zt

Poledwiczka wieprzowa faszerowana leSnymi grzybami —100g — 14 zt

Rolada z kaczki faszerowana kasza, rodzynkami i podrobami —100g — 15 zt
Pieczony karczek wieprzowy w rozmarynie i czosnku —100g — 8 zt

Rolada z fileta drobiowego nadziewany musem ze szpinaku i suszonego pomidora —100g — 9 zt
Galantyna z kurczaka z morela i pistacjami —100g — 9 zt

Pieczona rolada z indyka ze Sliwkami namaczanymi w wisniowce —100g — 10 zt
Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem—100g — 9 zt

Pasztet z gesi z dodatkiem zurawiny i pestkami dyni —100g — 12 zt

Sos tatarski 50g — 3 zt

Sos musztardowo zurawinowy 50g — 3 zt

RYBY:

Filet z pstraga teczowego w galarecie — 1p. — 70/50g — 12 zt

tosos w ztocistej galarecie — 1p. — 70/50g — 16 zt

Dorsz w sosie greckim z warzywami — 1p. - 120/80g — 13 zt

Rolada z karpia z bakaliami — 1p. — 100g — 12 zt

Rolada z sandacza nadziewana szyjkami rakowymi i koprem — 1p. —100g — 16 zt
Klasyczne Sledzie marynowane w oleju z cebulka 100g — 10 zt

Sledzie pod pierzynka z buraczkami i jajkiem — 1p. — 70/50g — 11 zt

DANIA NA CIEPLO:

Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem 11 — 29 zt

Kremowa zupa borowikowa z rozmarynem (kluski maslane) — 1l — 39 zt

Zupa grzybowa na suszonych grzybach z wiejska Smietana 1l — 38 zt

Pieczona kaczka w catosci faszerowana jabtkami i tymiankiem — 1 szt. (ok.1400g) — 89 zt
Tradycyjne zrazy z boczkiem, cebula i kiszonym ogérkiem, w sosie naturalnym - 120g/50 — 20 zt
Wolno pieczona szynka wieprzowa w sosie grzybowym —120/50g — 16 zt

Duszone poliki wotowe w sosie naturalnym z czerwonym winem i rozmarynem — 120/50g — 18 zt
Swiateczne tazanki z kapusta i grzybami — 120g — 8 zt

Pierogi z kapusta i grzybami — 1szt. — 3 zt

Pierogi z dorszem — 1szt. — 3,5 zt

CIASTA:

Sernik tradycyjny - sernik waniliowy, puszysty i delikatny
(Srednica 28 cm, waga okoto 2,5kg) — 139 zt

Babka makowa z marakuja — ucierana babka makowa /spod z kruszonki / syrop z marakui /
zelka z marakui / krem mascarpone z wanilia (waga okoto 900g, Srednica 18 cm) — 69 zt

Piernik dojrzewajacy — staropolski piernik dojrzewajacy / powidta sliwkowe /
polewa z mlecznej czekolady z kruszonym ziarnem kakao (19x9cm; waga okoto 650g) — 75 zt

Tarta orzechowa — migdatowe ciasto kruche / galaretka z czerwonej pomaranczy /
ganache z orzechéw pekan / chantilly z mlecznej czekolady
(Srednica 29cm, waga okoto 800g) — 69 zt

Tort Swiateczny — biszkopt piernikowy / suszone sliwki duszone w grzaficu winnym
z przyprawami korzennymi / zelka z pomaranczy i miodu / krem z mlecznej czekolady
z infuzja pomaranczowa (Srednia 20cm, waga okoto 1,3kg) — 149 zt

Zamowienia przyjmujemy do 17.12 do godz. 16:00 (handlowy@amberside.pl / 784 926 284).
Odbiér osobisty mozliwy w dniu 23.12. w godz. 14:00 — 18:00.
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