
I PAKIET / 1-2 OSOBY / 209 zł brutto
Półmisek przekąsek (wyporcjowane z dekoracją):
Filet z pstrąga tęczowego w galarecie – 70/50g – 2 porcje
Schab pieczony w aromatycznych ziołach – 100g
Pieczona rolada z indyka ze śliwkami namaczanymi w wiśniówce – 150g
Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem - 150g
Sos musztardowo żurawinowy - 100g

Zimne:
Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g – 2 porcje
Klasyczne śledzie marynowane w oleju z cebulką - 150g

Do zagrzania:
Wigilijna zupa borowikowa z rozmarynem (z kluskami) - 1000ml
Pierogi z kapustą i grzybami - 10 sztuk
Wolno pieczona szynka wieprzowa w sosie grzybowym - 120g/50 - 2 porcje

II PAKIET / 2-3 OSOBY / 409 zł brutto
Półmisek przekąsek (wyporcjowane z dekoracją):
Filet z pstrąga tęczowego w galarecie – 70/50g – 4 porcje
Schab pieczony w aromatycznych ziołach – 150g
Rolada z kaczki faszerowana kaszą, rodzynkami i podrobami – 150g
Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem -150g
Rolada z fileta drobiowego nadziewana musem ze szpinaku i suszonego pomidora – 150g
Sos musztardowo żurawinowy 100g

Zimne:
Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g – 3 porcje
Klasyczne śledzie marynowane w oleju z cebulką - 200g

Do zagrzania:
Wigilijna zupa borowikowa z rozmarynem (z kluskami) - 1000ml
Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem - 1000ml
Pierogi z kapustą i grzybami - 20 sztuk
Pieczona kaczka faszerowana jabłkami i tymiankiem - 1 szt.  - 1,4kg
Duszone policzki wołowe w sosie naturalnym z cz. winem i rozmarynem - 120g/50g – 3 porcje

III PAKIET / 4-6 OSÓB / 799 zł brutto
Półmisek przekąsek (wyporcjowane z dekoracją):
Filet z pstrąga tęczowego w galarecie – 70/50g – 4 porcje
Rolada z karpia z bakaliami - 200g
Łosoś w złocistej galarecie – 70/50g – 4 porcje
Schab pieczony w aromatycznych ziołach – 200g
Rolada z kaczki faszerowana kaszą, rodzynkami i podrobami – 300g
Pasztet z gęsi z dodatkiem żurawiny z pestkami dyni - 300g
Rolada z fileta drobiowego nadziewana musem ze szpinaku i suszonego pomidora – 200g
Sos musztardowo żurawinowy - 200g
Sos tatarski - 200g

Zimne:
Dorsz w sosie greckim z warzywami - 120g – 4 porcje
Klasyczne śledzie marynowane w oleju z cebulką - 400g
Śledzie pod pierzynką z buraczkami i jajkiem – 70/50g - 4 porcje

Do zagrzania:
Zupa grzybowa na suszonych grzybach z wiejską śmietaną - 1500ml
Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem - 1500ml
Pierogi z kapustą i grzybami - 30 sztuk
Pieczona kaczka faszerowana jabłkami i tymiankiem -1 szt. - 1,4kg
Duszone policzki wołowe w sosie naturalnym z cz. winem i rozmarynem 120g/50g – 4 porcje
Zrazy z boczkiem, cebulą i kiszonym ogórkiem w sosie naturalnym – 120/50g – 4 porcje

Zamówienia przyjmujemy do 17.12 do godz. 16:00 (handlowy@amberside.pl / 784 926 284).
Odbiór osobisty możliwy w dniu 23.12. w godz. 14:00 – 18:00.
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Schab pieczony w aromatycznych ziołach – 100g – 9 zł
Polędwiczka wieprzowa faszerowana leśnymi grzybami – 100g – 14 zł
Rolada z kaczki faszerowana kaszą, rodzynkami i podrobami – 100g – 15 zł
Pieczony karczek wieprzowy w rozmarynie i czosnku – 100g – 8 zł
Rolada z fileta drobiowego nadziewany musem ze szpinaku i suszonego pomidora – 100g – 9 zł
Galantyna z kurczaka z morelą i pistacjami – 100g – 9 zł
Pieczona rolada z indyka ze śliwkami namaczanymi w wiśniówce – 100g – 10 zł
Pasztet staropolski z grzybami i majerankiem– 100g – 9 zł
Pasztet z gęsi z dodatkiem żurawiny i pestkami dyni – 100g – 12 zł
Sos tatarski 50g – 3 zł
Sos musztardowo żurawinowy 50g – 3 zł

RYBY:
Filet z pstrąga tęczowego w galarecie – 1p. – 70/50g – 12 zł
Łosoś w złocistej galarecie – 1p. – 70/50g – 16 zł
Dorsz w sosie greckim z warzywami – 1p. - 120/80g – 13 zł
Rolada z karpia z bakaliami – 1p. – 100g – 12 zł
Rolada z sandacza nadziewana szyjkami rakowymi i koprem – 1p. – 100g – 16 zł
Klasyczne śledzie marynowane w oleju z cebulką 100g – 10 zł
Śledzie pod pierzynką z buraczkami i jajkiem – 1p. – 70/50g – 11 zł

DANIA NA CIEPŁO:
Wigilijny barszcz czerwony z czosnkiem i majerankiem 1l – 29 zł
Kremowa zupa borowikowa z rozmarynem (kluski maślane) – 1l – 39 zł
Zupa grzybowa na suszonych grzybach z wiejską śmietaną 1l – 38 zł
Pieczona kaczka w całości faszerowana jabłkami i tymiankiem – 1 szt. (ok.1400g) – 89 zł
Tradycyjne zrazy z boczkiem, cebulą i kiszonym ogórkiem, w sosie naturalnym - 120g/50 – 20 zł
Wolno pieczona szynka wieprzowa w sosie grzybowym – 120/50g – 16 zł
Duszone poliki wołowe w sosie naturalnym z czerwonym winem i rozmarynem – 120/50g – 18 zł
Świąteczne łazanki z kapustą i grzybami – 120g – 8 zł
Pierogi z kapustą i grzybami – 1szt. – 3 zł
Pierogi z dorszem – 1szt. – 3,5 zł

CIASTA:
Sernik tradycyjny - sernik waniliowy, puszysty i delikatny
(średnica 28 cm, waga około 2,5kg) – 139 zł

Babka makowa z marakują – ucierana babka makowa /spód z kruszonki / syrop z marakui /
żelka z marakui / krem mascarpone z wanilią (waga około 900g, średnica 18 cm) – 69 zł

Piernik dojrzewający – staropolski piernik dojrzewający / powidła śliwkowe /
polewa z mlecznej czekolady z kruszonym ziarnem kakao (19x9cm; waga około 650g) – 75 zł

Tarta orzechowa – migdałowe ciasto kruche / galaretka z czerwonej pomarańczy /
ganache z orzechów pekan / chantilly z mlecznej czekolady
(średnica 29cm, waga około 800g) – 69 zł

Tort świąteczny – biszkopt piernikowy / suszone śliwki duszone w grzańcu winnym
z przyprawami korzennymi / żelka z pomarańczy i miodu / krem z mlecznej czekolady
z infuzją pomarańczową (średnia 20cm, waga około 1,3kg) – 149 zł

Zamówienia przyjmujemy do 17.12 do godz. 16:00 (handlowy@amberside.pl / 784 926 284).
Odbiór osobisty możliwy w dniu 23.12. w godz. 14:00 – 18:00.


