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Serdecznie zapraszamy na polsk3 goscing do naszych restauracji:
* Restauracja Bursztynowa w Hotelu Bartan, Gdansk - Wyspa

Sobieszewska, ul. Turystyczna 9A

Restauracja Kucharia 2, Gdansk - Wrzeszcz Garnizon, ul.

Biatoszewskiego 6

Kucharia Bistro, Gdansk - Wrzeszcz Garnizon, ul. Stonimskiego 6

Oferujemy ustugi cateringowe w siedzibie Panstwa firmy lub w innym,
wskazanym miejscu.
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Przystawka

(do wyboru jedna z dwdch pozycji)
« Sledz po zutawsku w oliwie podany z marynowanymi grzybkami, plasterkami
marchewki i korniszona
e Rolada z kaczki z watrobka i pomararncza
Dodatek: ciepta buteczka
Zupa
(do wyboru jedna z trzech pozycji)
e Barszcz czerwony z uszkami
e Barszcz czerwony z pasztecikiem
e Zupa z grzybow suszonych gotowana na jarzynach ze Smietana
Danie gtéwne
o Pierogi wlasnorecznie klejone w czterech smakach (porcja 8 sztuk):
- z kapusta i grzybami podane z zasmazana cebulka
- ukrainskie z kwasng Smietang
- 2z nadzieniem warzywnym (biata kapusta, marchew, por, zielona pietruszka)
podane z sosem balsamicznym i sezamem
- z kurczakiem, pieczarkami, serem z6ttym, zielona pietruszka i sosem serowym

Deser
(do wyboru jedna z dwdéch pozycji)
o Jabtko pieczone z konfitura, cynamonem oraz sosem waniliowym

« Piernik $wigteczny z polewa czekoladowa i "rzecharpi
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Przystawka

(do wyboru trzy z szesciu pozycji)
o Losos gravlax z koperkiem i dressingiem limonkowym
 Sledz po zutawsku w oliwie podany z marynowanymi grzybkami, plasterkami
marchewki i korniszona
o Schab pieczony po kapitansku z musem jajeczno-chrzanowym
» Rolada z kaczki z watrobka i pomarancza
o Safatka polska jarzynowa z majonezem
o Satatka z rukolg, mango, granatem, avocado i feta
Dodatek: ciepta buteczka

Zupa
(do wyboru jedna z czterech pozycji)

e Barszcz czerwony z uszkami

e Barszcz czerwony z pasztecikiem

e Zupa z grzybow suszonych gotowana ha jarzynach ze Smietang

o Krem porowo-jabtkowy z dodatkiem r6zowego imbiru i kietkéw, skropiony oliwa
lubczykowa




Danie gtéwne

(do wyboru dwie z trzech pozyciji)
e Dorsz smazony z grzybami w Smietanie
o Kaczka luzowana z farszem po polsku w towarzystwie cieptych buraczkéw
o Pierogi wiasnorecznie klejone w dwéch smakach (porcja 4 sztuki):
- z kapusta i grzybami podane z zasmazana cebulka
- z kurczakiem, pieczarkami, serem z6ttym, zielona pietruszka i sosem serowym
Dodatek: ziemniak pieczony z mastem ziotowym

Deser
(do wyboru dwie z trzech pozycji)

o Jabtko pieczone z konfiturg, cynamonem oraz sosem waniliowym
e Piernik swiateczny z polewa czekoladowa i orzechami
o Makowiec z bakaliami




Przystawka

(do wyboru piec z dziesieciu pozycji)

Losos gravlax z koperkiem i dressingiem limonkowym

Sledz po zutawsku w oliwie podany z marynowanymi grzybkami, plasterkami
marchewki i korniszona

Ryba po grecku

Schab pieczony po kapitarisku z musem jajeczno-chrzanowym
Rolada z kaczki z watrébka i pomarancza

Indyk z morelag w maladze

Pasztet Swigteczny

Zylc kaszubski

Safatka polska jarzynowa z majonezem

Satatka z rukola, mango, granatem, avocado i fetg

Dodatek: ciepta buteczka

Zupa
(do wyboru dwie z czterech pozycji)

Barszcz czerwony z uszkami

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Zupa z grzybow suszonych gotowana na jarzynach ze Smietang
Krem porowo-jabikovgy } dodatkiem réiowego imbiru i kietkdw, skropi n o&j_w
lubczykowa ' : '



Danie gtéwne

(do wyboru trzy z pieciu pozycji)

Losos pieczony z pasta po piracku

Dorsz smazony z grzybami w Smietanie

Kaczka luzowana z farszem po polsku w towarzystwie cieptych buraczkéw

Zraz wieprzowy zawijany z farszem gdanskim

Pierogi wtasnorecznie klejone w dwéch smakach (porcja 4 sztuki):

- z kapusta i grzybami podane z zasmazana cebulka

- z kurczakiem, pieczarkami, serem z6ttym, zielona pietruszka i sosem serowym
Dodatek: ziemniak pieczony z mastem ziotowym

Deser
(do wyboru dwie z pieciu pozycji)

Jabtko pieczone z konfiturg, cynamonem oraz sosem waniliowym
Piernik Swiateczny z polewa czekoladowa i orzechami

Makowiec z bakaliami

Sernik z kajmakiem i ptatkami migdatowymi

Rogalik z konfitura, lukrem i kandyzowanymi owocami
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Zimne przekaski:

Ryba po grecku 100/60g - 16,00

Sledz po zutawsku w oliwie podany z marynowanymi grzybami, plasterkami marchewki i
korniszona 80/50g - 15,00

Losos$ gravlax z koperkiem i dressingiem limonkowym 80g - 25,00

Losos w zalewie z rodzynkami i migdatami 80/50g - 20,00

Losos na warzywach pokryty cytrynowa galaretka 80/50g — 20,00

Pasztet Swigteczny 60g - 8,90

Pasztet Swigteczny w ciescie francuskim - 60g - 9,90

Rolada z kaczki z watrébka 50g - 12,00

Tymbaliki drobiowe 1 szt. - 8,90

Schab w galarecie z suszong Sliwka 70/40g — 12,00

Indyk z morela w maladze 70/40g - 15,00

Schab pieczony po kapitansku z musem jajeczno-chrzanowym 50g - 15,00

Satatka jarzynowa 100g - 10,00

Francuska satatka ziemniaczana z zielona pietruszka i oliwg czosnkowg 100g - 10,00
Satatka z selera naciowego i winogron z serem camembert i orzechami wtoskimi 70g - 12,00
Safatka z rukolg, mango, granatem, awokado i fetg z sosem balsamicznym 70g - 15,90
Satatka ze szpinakiem, melonem, gruszka i pestkami granatu z sosem miodowo jabtkowym
70g - 15,90

Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem, rukola, marynowana gruszka z sosem
balsamicznym 100g - 15,90

Satatka z tortellini ze szpinakiem, ananasem, wedzonym kurczakiem i papryka z majonezem
100g - 19,00

Pétmisek wedlin z hotelowej,yvedzarnl 1009 15,00

Zylc kaszubski 1009
N4




Zupy.
« Barszcz czerwony z pasztecikiem 300ml - 18,00
« Barszcz czerwony z uszkami 300ml - 18,00
« Zupa z grzybéw suszonych gotowana na jarzynach ze $mietang 300ml - 25,00
« Porowo-jabtkowy duet z dodatkiem r6zowego imbiru i kietkéw skropiony oliwg lubczykowa
300ml - 25,00
Dania gtéwne

« Mix pierogéw wtasnorecznie klejonych 8szt. (z kapusta i grzybami; ukrainskie; z nadzieniem
warzywnym z sosem balsamicznym; z nadzieniem miesnym; z kurczakiem, pieczarkami,
serem z6itym, zielong pietruszka i sosem serowym) - 40,00

- Dorsz smazony z grzybami w Smietanie, pieczony ziemniak z mastem ziotowym - 55,00

« Gotgbek we witoskiej kapuscie z kasza i warzywami 100g — 15,00

« Krokiety z miesem 1szt. - 15,00

- Kotlet De Volaille 120g - 20,00

« Nalesniki z warzywami zapiekane z serem 1szt. — 20,00

« Dorsz z patelni w stonecznikowej panierce 100g - 29,00

« Golonka na 3 sposoby (z warzywami, z grzybami, z farszem miesnym) 150g - 29,00

« Kaczka luzowana z farszem po polsku, kopytka, modra kapusta — 55,00

- Bigos wigilijny z grzybami i suszona sliwka 300g - 39,00

- Bigos staropolski z miesem 300g - 50,00

- Zraz wieprzowy zawijany z farszem gdanskim, pieczony ziemniak z mastem ziotowym,
buraczki na ciepto - 45,00

» Zraz wotowy zawijany z farszem staropolskim, pieczony ziemniak z mastem ziotowym,
buraczki na ciepto - 55,00




Desery.
» Jabtko pieczone z konfitura, cynamonem oraz sosem waniliowym 1szt. - 12,00
Piernik Swiateczny z polewa czekoladowa i orzechami - 15,00
Makowiec z bakaliami - 15,00
Sernik z kajmakiem i ptatkami migdatowymi - 15,00
Rogalik z konfiturg, lukrem i kandyzowanymi owocami - 12,00

Dodatki
« Marynaty z kaszubskiego kredensu 100g - 10,00
« Butka/ masto 1 szt — 8,00
« Sos tatarski 100g - 10,00
« Sos zurawinowo gruszkowy 100g - 19,00
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Polecamy réwniez do kazdego menu:

Pakiet napoi goracych (kawa, herbata) bez limitu: 30 PLN/os.

Pakiet napoi (sok pomaranczowy i jabtkowy, woda mineralna) bez limitu: 30 PLN/os.
Cydr 0,71 - 50 PLN

Wino biate lub czerwone 0,71: 70 PLN

Prosecco 0,71: 80 PLN

Kompot wigilijny z suszu 200ml: 12 PLN

Woddka biata Wyborowa / Luksusowa 0,51 — 100 PLN

Jack Daniel’s 0,71: 250 PLN

Whisky Johny Walker / Ballantines / Grant’s 0,71- 220 PLN
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Informacje dodatkowe

« wszystkie podane ceny sg cenami netto

« minimalna warto$¢ zamoéwienia wynosi 1000 zt netto

« obstuga cateringu lub dostawa i odbidér cateringu jest dodatkowo
ptatna (10% - 25%) i wyceniana indywidualnie w zaleznosci od iloSci
osOb, miejsca wykonania ustugi oraz charakteru obstugi bankietowej
(dostarczenie stotdéw, bielizny i zastawy stotowej, zapewnienie
obstugi kelnerskiej)

« ostateczna liczba uczestnikéw uzgadniana jest na 5 dni przed
realizacja zamoéwienia

Mozliwo$¢ wykupienia voucheru kwotowego dla pracownikéw firmy do

wykorzystania na ustugi gastronomiczne w naszych restauracjach.
https://www.hotelbartan.pl/ceny-i-pakiety/vouchery
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