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- Swicta w Hotelu Sopot
Specjalne menu Swigieczne

Wigilia Kaszubska
24.12.2025 Wigilia
Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami
Pomorska zupa rybna
Pulki ze sledziem
Karp smazony w sosie migdatowo-korzennym
Pstrag w sosie grzybowym
Makaron z tososiem wedzonym i pomidorami
Pierogi z kapusta i grzybami
Thuczone ziemniaki
Klulski ucierane z makiem
Buraczki z wedzona $liwka i chrzanem

Bufet zimny: $ledzie op kaszubsku / Sledzie po
2zydowsku / £0s0$ battycki w zalewie stodko-
kwagnej / Loso$ w galarecie /

Terrina z sandacza i puree z rodzynek / Satatka
Jarzynowa / Boczniaki po kaszubsku / Pasztet z
fasoll i konfitura z czerwonej cebuli oraz
prazony stonecznik / Mix satat z warzywami
Satatka z kiszonych burakéw oraz kozi ser

i czerwona porzeczka / Pieczywo i masto

Bogaty bufet stodki

- ;
Swieta Slaskie
2025 | dzieq Swiat
Zur Slaski
Zupa grzybowa
Golonka w sosie piwnym
Bitki wotowe w sosie wtasnym
Mintaj w sosie chrzanowo-jabtkowym
Pierogi z miesem
Kluski $laskie
Bratkartofle z cebula
Modra kapusta z rodzynkami
Groch z kapusta

Bufet zimny: Harynki w cebulowej zotzie / Pasta z
Kietbasy $laskiej / Wybr pieczonych lub
wedzonych mies z naszej wedzarni z sosami /
Rolada z indyka oraz galaretka z suszonej $liwki/
Wedzone ryby / Deska seréw /

Szatot jarzynowy / Mix satat z warzywami i sosem
winegret / Suréwka z selera z rodzynkami /
Pieczywo | masto

Bogaty bufet stodki

Swieta Mazurskie

26.12.

Zupa rakowa z mazurskimi rybami
Ros6t z kury z makaronem domowym
Sandacz pieczony w masle

Gulasz z dzika z warzywami korzeniowymi i grzybami

Indyk w sosie pomarariczowym z zurawing
Dzyndzatki mazurskie
Babka ziemniaczana
Kasza gryczana z grzybami
Pieczone warzywa okopowe
Mazurska kapusta z kasza jeczmienna

Bufet zimny: Jesiotr wedzony oraz szproty /
Pasztet z dziczyzny / Deska wedlin z sosami /
Rolmopsy z papryka i $liwka / Pstrag w galarecie
jablkowej / Tarta grzybowa ze $mietana /
Deska ser6w / Satatka z wedzonym
pstragiem, brokutem i marynowanym éwiezym
ogérkiem / Mix satat, warzywa sezonowe z
winegret / Pieczywo i masto

Bogaty bufet stodki



Zupy

Postny barszcz czerwony (200 ml) 26,00 PLN

Zupa grzybowa z makaronem (200 ml) 35,00 PLN

Dania Glowne

Filet z karpia smazony na masle z

. . . 57,00 PLN
sosem musztardowo-miodowym z migdatami (100 g) 5
Filet z sandacza w sosie porowym )
. 57,00 PLN
z siekanym jajkiem i koprem (100 g)
Udo z kaczki confi (ok. 160 g) 87,00 PLN
Pieczen z karkéwki wieprzowej
51,00 PLN

w sosie mysliwskim (100 g)
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%% Swigteczn Catering

z Hotel dopot
Dodaitki

Pierogi z kapusta i grzybami (8 szt) 22,00 PLN
Buraczki z wedzong Sliwkga i chrzanem (100 g) 13,00 PLN
Groch z kapustg (100 g) 9,00 PLN
Modra kapusta ze sliwka (100 g) 14,00 PLN
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem (100 g) 5,00 PLN
Przystawki

Sledz po kaszubsku (100 g) 23,00 PLN
Pstrgg w galarecie z krewetka (2 szt) 30,00 PLN
tosos w zalewie stodko-kwasnej z cebula (100 g) 50,00 PLN
Pasztet z dzika z zurawing (100 g) 32,00 PLN
Satatka jarzynowa (100 g) 17,00 PLN
Dorsz po grecku (100 g) 42,00 PLN
Desery 3%
Tradycyjny sernik z rodzynkami (100 g) 18,00 PLN
Makowiec zawijany (100 g) 24,00 PLN

Potrawy swigteczne w formie do zabrania do domu mozna zamoéwi¢ w hotelowej restauracji
do 14.12.2023. Zaméwienie bedzie do odebrania 23.12.2023 w godzinach od 17.00 - 21.00.
Ptatnos¢ za potrawy bedzie realizowana na podstawie zaliczki w wysokosci 50%
szacowanej wartosci zamowienia. Pozostata kwota bedzie do optacenia w dniu odbioru.
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y w Hotelu Sopot

Kolacja sylwesirowa

Zupy

Tajska zupa z krewetkami

Zupa gulaszowa z piwem
Dania Glowne

Karkéwka z dzika / sos cebulowy / pieczony czosnek / $liwka
Udo z kaczki w czerwonym winie i pomaranczach
tosos$ / sos Yuzu
Makaron ryzowy / sos kokosowy / wedzone tofu / warzywa
Wedzone potatki / tymianek
Pertowy kuskus / emulsja z brazowego masta

Buraki z Sliwka / jabtkiem / majeranek
Bufet zimny

Tatar ze $ledzia / jabtko / ogérkek kiszony
Sledz po kaszubsku

Tartaletka / muse z wedzonego tososia / kawior z pstraga
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Siiwester

Kolacja sylwestrowa

Pstrag w galarecie / krewetka
Weganski twardg / orzechy nerkowca / kiszony ogérek
Galantyna z kurczaka
Pasztet z dzika / marynaty
Szynka parmenska z melonem
Wedliny z boréw tucholskich
Selekcja seréw
Mix satat / warzywa / dressing cytrynowy
Frisee / burak / orzechy wtoskie / winegret z owocéw lesnych
Satatka z wedzong piersig kacza i winogronami

Pieczywo / focaccia / bagietki / masto

Desery

Torcik z truskawkami
Brownie z malinami

Beza z lemon curd z migdatami i boréwkami
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