Malika — Szefowa kuchni i wiascicielka restauracji Malika w
Gdyni. Inicjatorka plenerowych kolacji z cyklu ,Solik z
widokiem”-,Dinner with a view”. Autorka ksigzki ,Przyprawy”.
Triathlonistka i fanka jednosladéw, wierzgca w samorozwgj i
wcigz dgzgca do zdobywania nowych doswiadczen.

Polka urodzona i wychowana w Algierii. Jedna z najbardziej
charyzmatycznych Polek w gastronomii. Nie boi sie wyzwan i zmian. Przed
rozpoczeciem kariery w gastronomii zaliczyta roczng przygode z architekturg na
Politechnice Gdanskiej, po czym skonczyta romanistyke przez 10 lat byta ttumaczkag
i nauczycielkg jezyka francuskiego.

Harmonijnie fgczy kuchnie francuskg, w ktérej wyrosta, egzotyke, w ktérej sie
wychowata z polskimi najlepszymi produktami. Fascynuje jg ogien i zwigzane z nim
techniki gotowania, oraz przyprawy, ktére sklasyfikowata i opisata w swojej ksigzce.
Zajmuije sie filologig kulinarng — poszukuje zrédet nazw, przepiséw i smakow.

Przez Gault&Millau dwukrotnie nominowana do nagrody Kobieta — Szef
Kuchni( 2015, 2017). Finalistka ,,Gotuj o wszystko” stacji TVN oraz | edycji Top Chef
Polska. Laureatka Hermesa 2017 w kategorii Osobowo$¢ Roku w Gastronomii.

Jurorka konkursow kulinarnych oraz uczestniczka wielu prestizowych imprez
kulinarnych polskich i zagranicznych: Transatlantyk, Noble Food & Wine, Gastreet
Sochi, Gala z okazji 100 lecia odzyskania Niepodlegtosci na zaproszenie Instytutu
Kultury Polskiej w Nowym Jorku i inne, Gotowata z takimi stawami sceny kulinarnej
jak Elena Arzak (*** Michelin), Ana Ros ( Najlepsza szefowa Kuchni wg rankingu San
Pelegrino 2018), Massimo Bottura ( *** Michelin , najlepsza restauracja wg listy San
Pelegrino )...

Swojg restauracje w Gdyni prowadzi od marca 2013 roku. W roku popandemicznym
rozwineta swojg marke i przeniosta sie w nowe, bardzo prestizowe miejsce na
Gdynskiej mapie kulinarnej. Zostato to docenione 10 miejscem wsrdod najlepszych
restauratoréw wg magazynu Forbes 2021.

Jej kuchnia wcigz opiera sie na wyrazistych smakach Afryki Pétnocnej, tesknocie za
stornicem i ogniem jednak w menu jest miejsce na tradycyjne dania kuchni Maghrebu
przeplatane kuchnig francuskg oraz podrézami kulinarnymi w najrozniejsze zakatki
Swiata. W restauracji regularnie odbywajg sie warsztaty kulinarne prowadzone przez
szefowg kuchni, podczas ktorych podobnie jak w swojej kuchni tgczy kuchnie
Maghrebu i Francji z darami Polskich pdl i fgk oraz sezonowoscig i tradycjg. Mogg sie
one sta¢ sie dla kazdego inspirujgcym poczgtkiem dla dalszych eksperymentéw
kulinarnych.



